
Déc ouvrez un e  cu i si ne  méd ite r ran éenne  

éc la tante ,  é légan te  e t  hau te  en coul eur s ,  

nour r ie  d e  voya g es,  de  s ouv en ir s

et  d ’ in sp ira t ions  d u momen t .  

Ch ez G i gi ,  c ha qu e  as s ie t te  ra conte  u ne  h is to ir e ,  

pensée  pa r  le  c hef

L u ka -T a o D e be n a t h et  s on éq uip e  no ta mment  

c omposée de la  ch effe  pâ t is s iè re  Au ri an e  
F ou ge ra y .  I l s  s ig nent  une  p a r t i t ion g ourma nd e , 

exp ress i ve , ra ff i née  e t  s o la ir e .

Du  mard i a u d ima nc he  e t  tout  a u long  d e  la  

jou rn ée , G i gi  in v i te  à  une  expér ienc e  v iva nte  e t  

g énéreuse , à  savou re r  a u f i l  des  sa is ons .  

Prenez p la ce  a u c œur  d e  l ’em bl émat i qu e  sa l l e  

à  ma nger ,  fa c e  à l a f r e squ e  monumenta le  q ui  

dépl o ie  s e s  f leur s  comm e une  s ig na ture  

a r t is t iq ue  d es l ieux ,  pi èce  ma ît r e s s e  qu i 

enve l oppe l ’ e spa ce  de lu mière  e t  de  ca rac tère . 

L orsq ue  le s  b ea ux jour s  s ’ in sta l l ent ,  

l ’ expér i ence  s e  v i t  da ns  l ’ icon iq ue  cour  

d ’honn eur  du M a rg aret  -  H ôte l  C ho ul eur ,  où  

l ’ atm osp hère  es t  p ortée

par  l e  cha rme des l ieux .

Ch ez  G i gi ,  n o t re  équi pe  vou s a c cue i l le  a vec  

a t tent ion ,  rac onte , e t  a cc omp ag ne c ha que 

momen t  avec  une  énerg ie  s in cère  e t  une  

p la y l is t  s o ig neusemen t  cho i si e .

B ien venue  c hez G i gi .

Du m ardi  au d im anche .

Serv i ce  d e re s taurat i o n  m idi  e t  so i r , 

de  12 h à 1 4h pu i s  de  19 h à 2 1h30.
Goûte r ,  ca fè te r ie  e t bar  de  15 h à 1 8h .



LE DÉJEUNER ET LE  DÎNER

EN TRÉE S

R ot i  d e  b œu f f r o id , 

v i nai gre t te  a i l  no ir ,

p ous ses d ’ép in ard s  —  13

Sa la de d 'a ub e rg in e ,

p er si l ,  f i gue  e t  g r ué  d e  ca ca o —  10

Cev i c he  d e  p oi s so n s e lon a r r iva g e 

f r u i t  d e  la  pas s ion e t  f enou i l  —  14

PLATS

Ch ou -f leu r  r ô t i ,

s é sam e e t  ai l  con fi t ,  s t rac ci ate l la  —  21

E s pa do n mi -c ui t  a u c u r ry v e r t  ​
e t  l ai t de  c o c o,  br o c c oli ni  —  23

Ara i g née  d e  por c ,

sa uce  b a rb ec ue  au x  po i vrons  rou ges ,

c aro t te s  to r réfi ées  e t  en sal ade —  22

FROMAG ES

S élec t i on  d e  f roma g es
d e chez  Sy lva in a ux  Ha ll e s ,

f r omage de ch èvre , Ca r ré  d’ Aur i l la c,

Ca nta l ,  tomme d e  breb is ,

c hutney  d u moment  —  9

DESSE RTS

Co ok i e  mi - c u it ,  g la c e  van i l l e  

p éca ns  ca ra mé lis ées  —  9

P an na  co tta  pru ne  et  va ni l le  —  9

F in ger  po ire ,  c hoc o la t  e t  ca rame l  —  9

FORMU LES

Ent r ée  + P l at  +  Des sert  —  34

Ent r ée  + P l at  ou  P la t  + Des ser t  —  27

L ’APRÈS -MIDI

LE  GOÛ TER

G ourmandi ses pa r  la  chef fe

Au ri an e  F ou gera y

F la n  pât i s si e r  à l a va ni l le  —  7

Co ok i e  a u ch oco la t  a u la it  —  5

Ca k e  d u moment  —  5

P r ix  e n  €  TTC  -  Serv i ce  c ompr i s

Ori gi ne  v i ande s France  e t E spa gne

À PARTAGER

J amb on i bér iq ue  Be l l o ta

Pa ta Neg ra 100g  —  19

Fue t  ib é r iq ue  —  8

Ter r ine  d e  ta ureau  —  11

Brandade f ra îc he  de morue ,

p ai n a u leva in  —  9

Froma g e de c hèvre ,

hu i le  d ’o l i ve  —  8

P r ix  e n  €  TTC  -  Serv i ce  c ompr i s

Ori gi ne  v i ande s France  e t Espa gne
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