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LE MENU DHALLOWEEN

Du 30 octobre au 1er novembre,
midi et soir, Gigi célébre Halloween avec
un menu imaginé pour |'occasion.

Chez Gigi, chaque assiette raconte une
histoire, pensée par le chef
Luka-Tao Debenath et son équipe
notamment composée de la cheffe
patissiere Auriane Fougeray. |Is signent
une partition gourmande, expressive,
raffinée et solaire.

Du mardi au dimanche et tout au long de
la journée, Gigi invite a une expérience
vivante et généreuse, a savourer au fil des
saisons. Prenez place au coeur de
I'emblématique salle a manger, face a la
fresque monumentale qui déploie ses
fleurs comme une signature artistique des
lieux, piece maitresse qui enveloppe
I’espace de lumiére et de caractére.
Lorsque les beaux jours s’installent,
I"expérience se vit dans |'iconique cour
d’honneur du Margaret - Hétel Chouleur,
ou I'atmospheére est portée
par le charme des lieux.

Chez Gigi, notre équipe vous accueille

avec attention, raconte, et accompagne
chaque moment avec une énergie sincére

et une playlist soigneusement choisie.

Bienvenue chez Gigi.
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Du mardi au dimanche.

Service de restauration midi et soir,
de 12h a 14h puis de 19h a 21h30.
Golter, caféterie et bar de 15h a 18h.



LE MENU
D’HALLOWEEN

Du vendredi 30 octobre
au dimanche 1¢" novembre

ENTREES

Roti de boeuf a ail noir et épinard

Velouté de courge et champignons

PLATS

Espadon au jus de poisson
a l'encre de seiche, brocolini et polenta

Araignée de porc
sauce barbecue et carottes

DESSERTS

Pavlova a la poire et au caramel
Panna cotta a la prune

FORMULES

Entrée + Plat + Dessert — 34

Entrée + Plat ou Plat + Dessert — 27

Prix en € TTC - Service compris
Origine viandes France et Espagne

LES COCKTAILS
D’HALLOWEEN

Black Widow — 12
[talicus - Jus de citron vert
Créme de cassis - Schweppes Tonic

Bloody Pumpkin - Sans alcool — 10
Jus de pomme - Jus d'orange

Sirop de cannelle - Jus de citron jaune
Sirop de grenadine
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L’APRES-MIDI

LE GOUTER

Gourmandises par la cheffe
Auriane Fougeray

Flan patissier a la vanille — 7
Cookie au chocolat au lait — 5

Cake du moment — 5

Prix en € TTC - Service compris
Origine viandes France et Espagne



