DINER DU REVEILLON

DE LA
SAINT-SYLVESTRE

Jeudi 31 décembre 2026

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES
Radis - Aigrelette fumée au yuzu - Gufs de poisson

VELOUTE DE COURGE MUSQUEE
Foie gras - Ail noir

VOLAILLE CHAPONNEE
Champignons - Céleri

BRIE DE MEAUX
Truffe

CHOCOLAT
Citron - Noix de cajou

F
Menu en 5 services —125€ TTC
Tarif par personne
Hors boissons ‘ ‘
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NEW YEAR’'S EVE

DINNER

Thursday, December 31st 2026

SCALLOP CARPACCIO
Radish - Yuzu smoked cream - Fish roe

BUTTERNUT SQUASH VELOUTE
Foie gras - Black garlic

CAPON POULTRY
Mushrooms - Celeriac

BRIE DE MEAUX
Truffle

CHOCOLATE
Lemon - Cashew nuts

.
5-course menu —125€ TTC
Price per person
Excluding beverages ‘ ‘
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